((RP<S per topolinit

[n una ciotola mescola: Poi prepara & crépes. Per
latte, uova, sale, olio e acqua. oghi crépe versa uh me-
Lagcia riposare 30 minuti. stolino di pastella in una pentola

_ P antiaderente unta
e spargila nella
padella. Appena
| solidifica rigi-

. rala. Quando &
pronta mettila
Su un piatto.

(PER 8 CREPES)

® _ Farcisci 7 crépes con formag-
250} 2cucchial gio e prosciutto. Da quella che
dilatte. g, ol avanza ricava 7 ritagli a forma di
orecchio e ricoprili con pezzetti di
% i prosciutto (vedi disegno).

Al 200 g
di farina -

Trasforma ogni crépe in topoli-

ho: aggiungi l'orecchio, unoliva

| come occhio, un pezzettino di pro-

4 fette di pro- , ( Q . Sciufto per il hasino, due

sciutto cotfo o ¢ Aliderba cipollina :

& comehafficuno | ,

acqua un pizzico
di cale

150 £ di formag-
gio emmenthal
o fontina

erba cipollina

olive

Nota per i genitori: per crepés dolci mettete nell'impasto
2 cucchiai di zucchero e farcite con marmellata.




